
Ciasta Bernarda – 28 ,-
[ ciasta własnego wypieku - zapytaj obsługę o dzisiejszy wybór ciast ]  

CESKÉ PRÍCHUTE
C Z E SK I E  S M A K I

CESKÉ PRÍCHUTE

Rynek 35, 50-102 Wrocław tel. 508 054 037

PRZEKASKI DO PIWA

PRZYSTAWKI DANIA GŁÓWNE

Krem z pomidorów – 27,-

Rozgrzewająca  zupa kokosowa– 28,-
[pikantna zupa kokosowa z warzywami, 

domowym tofu i bazylią]

SAŁATKI
[podane z domowym pieczywem]

Sałatka z łososiem – 59,-

[ komosa ryżowa z filetem z łososia gotowanym na parze,  
serem feta, brokułami, jajkiem, marynowanymi pomidorkami, 

rukolą i czerwoną cebulką, podane z sosem winegret]

Sałatka  z gęsią –  59,-

[karmelizowane białe warzywa z szarpaną gęsią, brukselką, 
piklami,  marynowanymi pomidorkami, rukolą, 

chutneyem z rokitnika, zatarem i płatkami migdałów, 
podane z sosem miodowo-musztardowym]

Sałatka z kurczakiem – 49,-

[mieszane sałaty z szarpanym kurczakiem, serem brie, 
salsą z dyni, granatem, pomidorkami koktajlowymi, kolendrą 

i chilli, podane z sosem jogurtowym]

Sałatka z serem camembert -  49,-

[mieszane sałaty z pieczonym serem camembert, salsą z dyni, 
marynowanymi buraczkami, pomelo, suszonymi figami, 

pomidorkami koktajlowymi i orzechami laskowymi, 
podane z sosem orzechowym]

Hermelin z miodem – 34,-
[czeski ser pleśniowy zapiekany z miodem na razowej grzance, 

podany z żurawiną]

Humus z gruszką i pietruszką –  36,-
[domowy humus z ciecierzycy, podany z pieczonymi  

białymi warzywami, marynowaną gruszką, zatarem, oliwą 
rozmarynową, prażonymi pestkami dyni i pitą]

Haluszki z bryndzą –  32,-
[domowe kluseczki ziemniaczane, podane z bryndzą , 

skwarkami z kaczki i prażonym  jarmużem]

Pasztet Bernarda – 33,-
[domowy pasztet z szynki wieprzowej,

 podany z  piwnym majonezem, piklami i grzanką]

ZUPA

Smažený sýr  – 48 ,-
[ panierowany ser żółty, podany z sosem tatarskim, 

mieszanymi sałatami i frytkami ]

Hovězí guláš na pivě Bernard – 59,-
[ gulasz wołowy duszony w piwie Bernard, podany z knedlikiem drożdżowym ]

Velké koleno – 84,-
[ golonka duszona w sosie piwnym,  podana z modrą kapustą 
oraz pieczonym ziemniakiem z twarożkiem i prażoną cebulą ]

Králík na smetaně – 67,-
[ królik duszony w śmietanie, podany z modrą kapustą 

i pieczonym knedlikiem drożdżowym ]

Sery smażone – 28,-
[camembert, mozzarella, hermelin, podane z sosem tatarskim]

Śliwki w boczku– 27,- 
[pieczone ruloniki z boczku i śliwek, podane z sosem BBQ ]

Kiełbaski w cieście – 28,-
[pieczone kiełbaski w cieście francuskim, podane z sosem BBQ]

Grzanki z domowym chorizo – 28,-
[grzanki z domowym chorizo i serem cheddar,

podane z pikantnym majonezem]

SKOMPONUJ SWÓJ WŁASNY TALERZ PRZEKA,SEK

Talerz przekąsek dla 2 osób – 44,-
[wybór 3 przekąsek uzupełniony frytkami i panierowanymi krążkami cebuli ]

Talerz przekąsek dla 4 osób – 86,-
[wybór 4 przekąsek uzupełniony frytkami i panierowanymi krążkami cebuli ]

DESERY

Nie- kurczak po prowansalsku – 54,-
\danie wegańskie/

[domowy seitan Bernarda w panierce parmezanowej, podany z duszonymi 
jesiennymi warzywami w sosie pomidorowo- paprykowym, pieczoną dynią 

hokkaido i pieczonymi cząstkami ziemniaka]

Pierożki Bernarda - 52,-
[domowe pierożki z twarogiem i kaszą gryczaną, podane ze smażonymi 

borowikami, prażonym bekonem i kwaśną śmietaną]

Pielmieni z jeleniem– 61,-
[domowe pielmieni z jeleniem, podane z oliwą rozmarynową 

i kwaśną śmietaną]

Schabowy Bernarda – 62,-
[schabowy Bernarda, podany z sałatką i frytkami]

Kurczak alla leczo – 53,-
[ szarpany filet z kurczaka, podany z pastą z pieczonego bakłażana, 

salsą z jesiennych warzyw, marynowanymi pomidorkami 
oraz grzanką z twarożkiem i pesto]

Kaczka w  buraczkach – 75,-

[średniowysmażony filet z dojrzewającej kaczki, podany z puree z pieczonych 
buraków, buraczkami z wędzoną śliwką, kluskami śląskimi i sosem demi glace]

Domowe krokiety z dorsza – 69,-
[francuski krem z dorsza atlantyckiego w chrupiącej panierce, 

podany z  pastą z wędzonego pstrąga i sałatką z marynowanych warzyw]

Polędwiczka Bernarda –  65,-
[polędwiczka wieprzowa pieczona w niskiej temperaturze 

z grillowanym oscypkiem, podana z konfitowanym borowikiem stepowym, 
marynowanymi pomidorami i kaszą pęczak]

Stek – 149,-
[stek z polędwicy wołowej, podany z grillowanymi warzywami, 

sosem pieprzowym i pieczonymi cząstkami ziemniaka]

Stek z antrykotu –  199,-
[stek z antrykotu wołowego sezonowany na sucho, 

podany z sałatą z młodego szpinaku, sosem serowym 
i frytkami z parmezanem]

DLA DZIECI

Fileciki z kurczaka – 33,-
[panierowane fileciki z kurczaka, podane z sałatką i frytkami]

Knedliki z c zekoladą –  32,-
[knedliki drożdżowe z czekoladą belgijską i płatkami migdałów] 

Zapytaj swojego kelnera o dania bezglutenowe.  
Kucharze BERNARDA zawsze bardzo uważnie i przemyślanie komponują swoje dania i dobierają ich 
składniki, dlatego wszelkie zamiany dodatków mogą zmienić pierwotnie zaplanowany smak potraw. 

BERNARD poleca pozostać  przy proponowanej formie swoich specjałów.
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